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Nachname / Vorname

Straße / Hausnummer

PLZ / Ort

Telefon / Telefax

E-Mail

Geburtsdatum

Datum / Unterschrift

Beratung und Bestellschein per

Telefon	 06047 - 988530
Telefax	 06047 - 988533
E-Mail	 info@MykoTroph.de
Internet	 www.HeilenmitPilzen.de

Bestellschein

Mein Zahlungswunsch
(bitte ankreuzen bzw. ausfüllen)

	 gegen Rechnung
	 mit Einzugsermächtigung

	 Hiermit ermächtige ich die MykoTroph AG, bis auf 
	 Widerruf die Rechnungen mittels Lastschrift einzuziehen.

Kontonummer         

Bankleitzahl        

Name und Sitz des Kreditinstitutes

Versandkostenpauschale in Deutschland 1,50 Euro 
Versandkostenfrei ab 30 Euro Bestellwert  
innerhalb Deutschlands
Für das europäische Ausland  
fallen Portokosten in Höhe 
von mind. 5,00 Euro an.

Menge	 Bücher	 Einzelpreis € 	 Gesamtpreis €

	 Moderne Mykotherapie (Pilzheilkunde)	 39,90
	 von Prof Dr. Ivo Bianchi

	 Die Natur als Apotheke nutzen – Heilen mit Pilzen	 9,90
	 von Franz Schmaus

	 Die Ernährungslüge	 8,99
	 von Hans-Ulrich Grimm

	 Schlank mit dem glykämischen Index	 10,90
	 von Margit Sulzberger

	 Pilze in der Onkologie	 27,00
	 von HP Werner Schmötzer

	 Naturheilkunde für den Hausgebrauch	 20,00
	 von HP Willi Vogt

	 Die neue Anti-Krebs-Ernährung	 19,99
	 von Dr. rer. nat. Johannes Coy

	 Das Anti-Krebs Kochbuch	 19,99
	 von Dr. rer. nat. Johannes Coy 

	 Klistier-Set Reprop® Clyster	 27,00
	 Handlicher Flüssigkeitsbehälter (750 ml) mit Belüftungsventil, Verlänge-
	 rungsrohr mit Rückschlagventil und Darmrohr. Das Gerät (inkl. Darmrohr)  
	 ist für den Mehrfachgebrauch bestimmt.

zzgl. 4,10 € Versandkosten



Literaturempfehlung
Moderne Mykotherapie (Pilzheilkunde) von Prof. Dr. Ivo Bianchi – NEU!

Der Autor Prof. Dr. Ivo Bianchi hat mit seinem neuen Buch „Moderne Mykotherapie“ ein umfassendes  
Werk geschaffen, das in seiner Komplexität eine außerordentliche Bereicherung für die Pilzheilkunde und die 
Medizin darstellt. Prof. Dr. med. Bianchi und Franz Schmaus arbeiten seit Jahren eng zusammen und so ist die 
jetzt erscheinende deutsche Ausgabe im Myko-Troph Institut für Ernährungs- und Pilzheilkunde erhältlich.

Die Natur als Apotheke nutzen – Heilen mit Pilzen von Franz Schmaus

Franz Schmaus ist ein international anerkannter Heilpilzexperte und der Gründer von MykoTroph, dem 
Institut für Ernährungs- und Pilzheilkunde.  Er schwört auf die traditionelle asiatische Heilkunde und die 
segensreiche Wirkung der Heilpilze. Entdecken auch Sie die Welt der Heilpilze und gewinnen erstaunliche 
Erkenntnisse über ihre gesundheitsfördernden Wirkungen. Machen Sie sich Jahrtausende altes Wissen 
für Ihre Gesundheit zunutze und finden heraus, welche Krankheiten mit welchen Pilzen geheilt werden 
können.                                                                                                     2. überarbeitete und ergänzte Auflage

Die Ernährungslüge von Hans-Ulrich Grimm

Wie uns die Lebensmittelindustrie um den Verstand bringt! 
Warnung: Industriell produzierte Lebensmittel können Ihre geistige Leistungsfähigkeit und Ihr seelisches 
Wohlbefinden beeinträchtigen - wer seinem Gehirn Gutes tun will, lese Hans-Ulrich Grimms Empfehlungen 
zur Förderung der „Kulinarischen Intelligenz“: Traditionelle Küche und Gourmet Cuisine sind nicht nur lecke-
rer, sondern machen auch klug und glücklich. Denn ihre Zutaten sind nachweislich gut fürs Gehirn.

Schlank mit dem glykämischen Index von Margit Sulzberger

Die Ursache von Übergewicht ist bei vielen Menschen nicht eine Frage der Kalorien, sondern ein gestörter 
Stoffwechsel, der so genannte Hyperinsulinismus. Der Körper ist nicht mehr fähig, Kohlehydrate richtig zu ver-
brennen, sondern wandelt den Zucker in Fett um. Die Folge: Übergewicht, chronische Müdigkeit, Heisshun-
geranfälle, hohes Cholesterin und Herz-Kreislauf-Probleme.

Pilze in der Onkologie von HP Werner Schmötzer

Eine Betrachtung aus naturheilkundlich-anthropsophischer Sicht. Der Autor wurde 2006 für diese Arbeit von 
der „Stiftung Deutscher Heilpraktiker“ mit einem „Sonderpreis“ ausgezeichnet. Dargestellt sind hauptsächlich 
holzbewohnende Pilze in ihrer Verwendung in der Onkologie. Die Arbeit möchte Wesenhaftes der Pilze auf-
zeigen, was mit großer Deutlichkeit auf Entsprechungen zur Metastasenbildung bei Tumorkranken hinweist. 

Naturheilkunde für den Hausgebrauch von HP Willi Vogt

In diesem Buch sind die langjährigen, praktischen Erfahrungen von Herrn Willi Vogt in leicht verständlicher 
und übersichtlicher Form niedergeschrieben. Es ist für alle Menschen gedacht, die sich für Naturheilkunde 
interessieren. Es soll Mittel und Wege aufzeigen, wie sie mit einfachen Maßnahmen sehr viel zur Erhaltung 
ihrer Gesundheit sowie zur Linderung ihrer Beschwerden beitragen können. Es ist ein wertvoller Ratgeber für 
Gesunde und Kranke, der in keinem Haushalt fehlen sollte.

Die neue Anti-Krebs-Ernährung von Dr. rer. nat. Johannes Coy

Dass etwas so Einfaches wie die tägliche Ernährung bei einer so gefährlichen Krankheit wie Krebs wichtig sein 
kann, klingt zunächst überraschend. Dr. Johannes Coy hat eine Entdeckung gemacht, die für alle, die dem Krebs 
den Kampf angesagt haben, einen Meilenstein darstellt. Während seiner langjährigen Forschungstätigkeit hat er 
das Gen TKTL1 und den damit verbundenen Vergärungsstoffwechsels entdeckt. Er leitet aus seinen revolutio-
nären Forschungsergebnissen eine spezielle Ernährungsform ab, die aggressive Krebszellen aushungert. Eine 
wichtige Rolle spielen hierbei eine kohlenhydratreduzierte Ernährung sowie spezielle Öle und Fette.

Das Anti-Krebs Kochbuch von Dr. rer. nat. Johannes Coy

Wussten Sie, wie wichtig die tägliche Ernährung bei einer Krankheit wie Krebs sein kann? Eine veränderte  
Ernährungsweise kann jedoch eine wichtige Ergänzung zu den konventionellen Therapien darstellen.  
Dr. Johannes Coy leitet aus seinen umfassenden Forschungsergebnissen zum TKTL1-Gen eine spezielle Ernäh-
rungsform ab, die die Wirksamkeit von Strahlen- und Chemotherapie erhöht. Zusätzlich bedeutet diese Ernäh-
rung Schutz für die gesunden Zellen im Körper. Dieses begleitende Kochbuch zur neuen Anti-Krebs-Ernährung 
vermittelt anschaulich, dass nicht Verzicht, sondern Vielfalt und Genuss das Motto dieser Ernährung ist.


